| NOSTRI PERCORSI DEGUSTAZIONE

DEGUSTAZIONE 8 PORTATE 40
(a scelta dello Chef)
DEGUSTAZIONE & PORTATE 60
(a scelta dello Chef)
DEGUSTAZIONE ¥ PORTATE 80

(a scelta dello Chef)

VINO IN ADBINAMENTO AL CALICE

4 CALICT A0
3caLcr 25

PANE E SERVIZIO
3€ A PERSONA

CARTA DEI VINI




MENU ALLA CARTA

CHEVICE. .. dipescato locale

RAPA ROSSA...rucola, imone fermentato e senape
SPAGHETTING FREDDO... Gamberi rossi, mandorla e lime
PANINO DI PATATE AL VAPORE... baccala e tartufo nero
CALAMARO... burre blanc al mandarino e puntarelle

ANIMELLE PANATE AL PANKO...crema dicarote e mayo al miso
GYOZA DI SCAMPI.. foie gras e tartufo nero

RISO DI SEMOLA...Bludibufala, gel di yuzu e limone nero
MINESTRA DI BOSCO...pasta mista dilegumi, funghi e tartufo nero
GYO0ZA DI CALAMARO...brodo dashi e katzuobushi

CREPES RIPIENE DI LEPRE...cime dirapa e fonduta dicaprino
RAVIOLI DI MELONE INVERNALE.. foglie diFico, tartare di pecora
CARDONCELLQ. .. Topinambur, nocciole e ribes

BACCALA. . salsa di scalogno e tartufo nero

QUAGLIA. . pure dipatate alla francese

FILETTO DI LEPRE.. duxelle di Funghi e castagne nere
DPOLCI

SOUFFLE. .. cioccolato e gelato allo zenzero
TORTA DI ROSE....Crema inglese alla vaniglia
UOVO NEL BOSCO ... Cheesecake al frutto della Passione

MONT BLANC ...Castagne, meringa e panna
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